Spezialitéten der Saison

Vorspeisen

Wildvorspeisenvariation fein garniert (ACDGLO) 18,90

Vitello tonnato vom Hirsch mit Thunfischsauce und Kapern (cp) 16,90

Herbstlicher Salatteller mit Apfel, Birnen, NiiRen

und gebratene Rehfiletspitzen (HLM) 18,90
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Suppen

Klare Rindsuppe mit hausgemachten Leberknédel (AcGL) 6,50

Kiirbiscremesuppe mit Kernél (GL) 7,50

Wildentencremesuppe mit frischen Kriutern (AGL) 7,50
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Vegetarische Gerichte

Kiirbisrisotto mit gerésteten Kiirbiskernen, Parmesan
und Krauterpesto (AGLOR) 16,90
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Hauptspeisen

Wildragout mit hausgemachten Serviettenknédel und Blaukraut (AcGLO) 23,90

Faust-Wildteller (Reh, Hirsch, Wildschwein .....) fein garniert (ACGLNO) 27,90

Rehriicken rosa gebraten mit Cassissauce, Blaukrautspitz, Kohlsprossen

und hausgemachten Griefdmaroniknodel(ACGHLO) 37,90

Hirschmedaillons rosa gebraten in feiner Rotweinpfeffersauce,

mit Speckbohnen und hausgemachten Gnocchi (AcGLO) 39,90

Entenbrust rosa gebraten auf Pflaumen-Portweinsauce, dazu Mandelbroccoli

und Kroketten (ACGLOH) 29,90

Portion Blaukraut (o) 6,90

Fische

Zanderfilet am Rost gebraten, mit Kartofferl und Gemiise (ADGM) 25,90

Gebratenes Welsfilet auf Kiirbisrisotto und Kriuterpesto (DG) 27,90
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Dessert

Herbstlicher Strudel mit Vanillesauce (ACEGH) 9,90

Schokotarte mit Vanilleeis und Schlagobers (acG) 10,90

Haselnuf3parfait mit heiRen Weichseln (cc) 11,90



